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CALENDARIO 2026

CORSI ONLINE PER RISTORATORI, ALBERGATORI E OPERATORI DEI LABORATORI ARTIGIANALI

P ROG RAM MA DURATA CORSO 6 ORE

Prima parte - online (durata 4 ore)

Saluti Istituzionali e presentazione del Progetto Celiachia 2026

La Celiachia: aspetti medici ed epidemiologici

La Celiachia nella ristorazione

L'alimentazione senza glutine: aspetti pratici e normativa di riferimento

Procedure di preparazione di pasti e alimenti senza glutine: linee di indirizzo

Dalla teoria alla pratica: video showcooking gluten-free "Lo chef risponde"
L'accoglienza del cliente celiaco: un aspetto da non sottovalutare

Seconda parte - in loco (durata 2 ore)

Incontro in loco della durata di 2 ore e questionario di apprendimento (per le modalita di
organizzazione vedi COMPLETAMENTO IN LOCO E ATTESTATO DI PARTECIPAZIONE)

ISCRIZIONI E PARTECIPAZIONE

Per iscriversi ad uno dei corsi & necessario compilare il seguente modulo:

PER ISCRIVERTI CLICCA QUI

Attenzione: per ogni data e possibile iscrivere fino ad un massimo di 3 persone per struttura; e
necessario compilare un modulo per ogni partecipante anche nel caso di iscrizioni multiple
dalla medesima struttura.

Ogni utente iscritto ricevera via e-mail il link per partecipare al corso 3 giorni prima della
data selezionata. Per |la partecipazione é richiesta una connessione internet stabile (su pc,
tablet o smartphone) e la possibilita di utilizzare videocamera e microfono. Ogni partecipante
dovra seguire il corso singolarmente indicando cognome e nome in fase di accesso.

COMPLETAMENTO IN LOCO E ATTESTATO DI PARTECIPAZIONE

Il corso online € completato da un incontro in loco della durata di 2 ore presso ciascuna
struttura partecipante. Ogni struttura sara contattata entro 15 giorni lavorativi per concordare
la data dell'incontro in loco, in occasione del quale sara somministrato un questionario ad ogni
partecipante e successivamente inviato I'attestato di partecipazione.

Tutti i corsi sono gratuiti per i partecipanti.

PER INFORMAZIONI: corsiregione@aicpiemonte.it


https://forms.office.com/e/8eJGWS6Njv
mailto:corsiregione@aicpiemonte.it

